FICHES DE BAR - A COMPLETER

Fiche technique de cocktail

Nom du cocktail

Etablissement

Verre

Glace

Garniture

Méthode: [ | Directauverre [_] Aushaker

1. Les doses

[] Auverre amélange (cuillére) [ Aublender

Ingrédient

Dose par verre

Prix de labouteille HT
(€)

Contenance de la
bouteille

Colt de ladose HT (€)

CoUt de la dose = prix de la bouteille + contenance x dose, dans laméme unité (cl avec cl, g avec g). Doses dans la bouteille = contenance +

dose.

Colt matiére par verre HT (€)

2 - Le prix de vente et la marge

Prix affiché au client TTC (€)

Prix de vente HT (€)
TTC+ (1 +TVA)

Taux de marque (%)

Doses dans la bouteille d’alcool

TVA de cette vente (%)

Marge par verre (€)

Prix HT - co(t par verre

Marge + prix HT

3+ Le déroulé

Prix minimum TTC (€)

Cout + (1 - objectif) x (1 +TVA)

Photo ou croquis du dressage

Prix d’achat hors taxes. Niles glagons, ni le personnel, ni le loyer ne sont comptés : la marge brute n'est pas un bénéfice.

Droit d’'usage : Libre de reproduction et d'usage en formation, avec mention de la source tobyapp.fr.
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