
MODÈLE GRATUIT ·  ALLERGÈNES

Tableau des 14 allergènes

Établissement Mis à jour le

Plat Gluten Crustacés Œufs Poissons Arachides Soja Lait
Fruits à
coque Céleri Moutarde Sésame Sulfites Lupin Mollusques

Une case vide signifie : allergène non déclaré. En cas d’allergie ou d’intolérance, demandez au personnel avant de commander.

Précisions de l’annexe II : Céréales contenant du gluten (blé dont épeautre et khorasan, seigle, orge, avoine) · Arachides (cacahuètes) · Lait (y compris le lactose) · Fruits à coque (amande, noisette, noix, cajou, pécan, noix du Brésil, pistache,

macadamia) · Graines de sésame · Anhydride sulfureux et sulfites (plus de 10 mg/kg ou 10 mg/l).

Votre tableau rempli en une photo de votre carte : tobyapp.fr/tableau-allergenes-restaurant

Information obligatoire sur les 14 allergènes de l’annexe II du règlement (UE) INCO n° 1169/2011, donnée par écrit sur place (article R412-14 du Code de la consommation).

Droit d’usage : Libre de reproduction et d’usage en formation, avec mention de la source tobyapp.fr.
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